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1. Indledning

Original brugsanvisning

Denne brugsanvisning er FKI Fast Food Tekniks originale brugsanvisning til GL
2002 Turbosteger, i det fglgende kaldet turbostegeren.

Formal

Formalet med denne brugsanvisning er at sikre korrekt installation, brug,
handtering og vedligeholdelse af turbostegeren.

Tilgaengelighed

Brugsanvisningen skal opbevares pa et for personalet kendt sted, hvor den er
let tilgeengelig for operatgrer og vedligeholdelsespersonale.

Kendskab

Det er arbejdsgiverens (turbostegerens ejer) forpligtelse at sikre, at alle, der
skal betjene, servicere, vedligeholde eller reparere turbostegeren, har leest
brugsanvisningen; som minimum de dele af den, der er relevante for deres ar-
bejde.

Derudover har alle, der skal betjene, servicere, vedligeholde eller reparere tur-
bostegeren, pligt til selv at sgge informationer i brugsanvisningen.

2. Generelt

2.1. Fabrikant

Turbostegeren er fremstillet af

Firmanavn: FKI Fast Food Teknik A/S

Adresse: Byghgjvej 5, Verninge
5690 Tommerup

Turbostegerens betegnelse

Turbostegerens fulde betegnelse er GL 2002.



2.2.  Maskinskilt

Maskinskiltet er placeret bagpa.
kW
3. Oversigt og anvendelse ---
Fast Food Teknik a/s

Bygheivel 5 - DK- 5630 Tommerup - Tel +45 64 75 10 68 Fax +45 654 751088

3.1. Generel beskrivelse

Turbostegeren er en manuelt betjent kontaktgrill til hurtig stegning af burgere, steaks og
andet. Temperaturen pa begge pander reguleres via en analog termostat mellem 50-
250°C. Overpandens veegt, og dermed dennes tryk pa kadet, kan justeres ved hjeelp af et
fiedersystem. Det gar det muligt at anvende turbostegeren til svel frosne som optaede/fri-
ske produkter.

3.2. Turbostegerens formal og tilsigtet anvendelse

Turbostegeren er beregnet til stegning af produkter ved samtidig stegning pa begge sider.

3.3.  Advarsel om forudseeligt misbrug

Anvend aldrig turbostegeren til optening, varmholdning eller kogning.

3.4. Tekniske specifikationer og forbrug

Fysiske dimensioner

Hgjde x bredde x dybde: 210 x 495 x 610 mm

Veegt: 40 kg

Elektricitet

Tilslutningsspaending: 3 x 400 V AC (Norge: 3 x 230V)
Tilslutningsfrekvens: 50/60 Hz

Optagen strgm: 10,8 A (18,8 A ved 230V)

Optagen effekt: 6,6 kW

Stgj
Luftbaren stgj udsendt af turbostegeren:

Malt lydtrykniveau dB(A): <45



4. Betjening

4.1. Kvik-guide

Turbostegeren er forsynet med 2 zoner, hgjre og venstre, som betjenes via termostaten i
hhv. hgjre og venstre side. Turbostegeren teendes ved at dreje termostaten til den @n-
skede temperatur. Termostaten regulerer temperaturen pa gvre og nedre pande samtidig.
En glimlampe ved siden af termostaten viser nar varmelegemerne er aktive.

Under opvarmning seettes temperaturen til ca. 100°C. Herefter skal man vente til varmen
har fordelt sig i panderne og glimlamperne slukker. Szet nu termostaterne pa den gnskede
temperatur og lad panderne varme op til glimlamperne igen slukker, fgr turbostegeren er
klar til brug.

Kontroller temperaturen med termometer at den gnskede temperatur er ndet, da kalibrerin-
gen af termostaten kan afvige fra indstillingen pa vredet.

4.2. Sikkerhedsforanstaltninger for operatgren

Det anbefales at anvende beskyttelseshandsker ved betjening af turbostegeren da overfla-
derne kan blive meget varme.

4.3. Start

Turbostegeren teendes ved at dreje termostaten til den gnskede temperatur.

44. Stop

Turbostegeren slukkes ved at dreje termostaten til 0.

45. Justering

Overpandens veegt/tryk kan justeres ved hjeelp af drejegrebet foran pa maskinen. Drejes
mod venstre gges veegten af overpanden og drejes mod hgjre mindskes veegten.

5. Opbevaring, transport og installation

5.1. Transport

Turbostegeren bar tranporteres fastspaendt til en ¥2-palle eller lignende.

5.2.  Montage og installation

Turbostegeren placeres pa en egnet bordplade med fronten mod brugeren. Justér benene
saledes at turbostegeren er hgjere bagtil en fortil, sa overskydende fedt kan labe mod
fedtaflgbet.



Bemaerk, at der skal veere fri passage for luft bag maskinen, under maskinen og foran ma-
skinen. De ma ikke placeres genstande, klude, handsker eller lignende, der kan forhindre
fri luftcirkulation.

5.3. Tilslutning

Tilslutningsledningen forsynes med godkendt 400V 5-polet stik (ikke en del af leverancen),
og tilsluttes en stikkontakt.

Tilslutning uden stik ma kun foretages efter sikkerhedsafbryder.

Tilslutning skal foretages af autoriseret elinstallator.

6. Vedligeholdelse og reparation

6.1. Renggring og orden

Efter hver stegning skal panderne skrabes fri for oversky-
dende fedt, saledes at dette ikke breender sig fast, med lugt-
og rgggener til falge. Farst skrabes overskydende fedt af
overpanden og derefter skrabes overskydende fedt af under-
panden og hen til fedtaflgbet foran i venstre side.

Husk at tamme festskuffen med jeevne mellemrum.

6.2. Forebyggende vedligeholdelse

Mindst 1 gang dagligt renggres turbostegeren efter at den er
kalet ned til < 50°C.

Panderne renggres for fedt og madrester. Brug skraber og
evt. stalsvamp samt fedtoplgsende rengaringsmiddel. Vask
efter med rent vand og tar af med klud eller aftgrringspapir.

Fedtskuffen tammes og vaskes, gerne i opvaskemakine.

Udvendige overflade tarres af med en klud opvredet i varmt
vand evt. tilsat renggringsmiddel.

6.3. Reparation

Reparation bgr kun udfgres af faguddannet personale.



6.3.1. Specifikationer for reservedele
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Pos. | Varenummer | Antal Beneevnelse

1 15-02002 1 Kabinet komplet svejst

2 83-09074 2 Varmelegeme 1,5 kW 400V gvre
2a 83-09073 2 Varmelegeme 1,5 kW 230V gvre (Norge)

3 83-08749 1 Skeermplade

4 83-08889 2 Spaendstykke

5 78-04580 18 Flangemgatrik M6

6 83-08747 1 Beslag for keedefjeder

7 83-09901 1 Spaendegreb komplet

8 83-08748 1 Styr for fijeder

9 83-08780 2 Treekfjeder

10 83-09342 1 Cylinderstift @10 x 80 mm

11 83-06391 1 Keedehjul

12 82-06577 2 Termostat 3-polet

13 83-08202 2 Vred 50-250°C

14 83-07507 2 Glimlampe gul

15 83-08757 1 Styr for fedtskuffe

16 82-06510 4 Ben M8, justerbar

17 83-08756 1 Fedtskuffe

18 83-08761 1 Bundplade

19 83-08760 1 Afdaekningsplade bag

20 83-08764 1 Bajlegreb komplet

21 15-08770 1 Topkabinet komplet svejst

22 83-08744 2 Afstandsrgr

23 83-08755 1 Pande gverste

24 83-08745 2 Speendstykke

25 82-06539 1 Greb for handtag

26 72-03529 1 Kabelforskruning PG 16

27 83-09083 2 Varmelegeme 1,8 kW 400 V nedre
27a 83-09085 2 Varmelegeme 1,8 kW 230V nedre (Norge)




7. Ophgr af brug

7.1.  Skrotning

Turbostegeren er meaerket med ovenstaende genbrugssymbol. (EU direktiv 2002/96/EC)
og skal i Danmark bortskaffes i henhold til Elskrotbekendtggrelsen.

Det betyder at nar produktet er udtjent, skal du bortskaffe det efter kommunens bestem-
melser, f.eks. i dertil opstillet container pa kommunens genbrugsplads.

8. Bilag

8.1.  Skilte, symboler, piktogrammer og forkortelser

Turbostegeren er meerket med fglgende symboler og piktogrammer:

Genbrugssymbol i h.t. EU direktiv (se afsnit 8)

HOTS”RHCE Varm overflade — brug handsker
(9)|VARM OVERFLADE




EF-overensstemmelseserklaering

EF-overensstemmelseserklaaring
2006/42/EF bilag IT A

Fabrikant:

Navn FKI Fast Food Teknik A/S
Adresse Byghgjvej 5, Verninge
Postnr. og by 5690 Tommerup

Erklzerer hermed at maskine type:
- Turbosteger GL 2002
Er fremstillet i overensstemmelse med fglgende EF direktiver:

- 2006/42/EF Maskindirektivet

og fglgende nationale standarder og tekniske specifikationer:

- EN 60204-1 Elektrisk Materiel pa Maskiner

Sgren Poulsen Direktgr Verninge 05.10.2011

Underskriver Stilling Sted Dato




9. Tilbehgr

Teflonfolie til Turbosteger

Model Vare nr.
Overpanden
6L 2002 | 01-10080
Underpanden
6L 2002 | 01-30030

Paletkniv

Model Vare nr.

Paletkniv 01-69018

Stalsvamp
Skraber Renser uden at ridse stegepladen
I e
Model Vare nr. Model Vare nr. RS
Skraber 03-70905 Stalsvamp 01-69000



9.1. El-diagrammer
Ledningsfarver:
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Pos. | Varenummer | Antal Benaevnelse
1 72-03528 1 Netkabel 4 x 2,5 mm?2
2 72-03509 1 Klemraekke 3-polet keramisk
3 83-09083 2 Varmelegeme 1,8 kW 400V nedre
4 83-09074 2 Varmelegeme 1,5 kW 400V
5 82-06577 2 Termostat 3-polet med kapilarrar
6 83-07507 2 Glimlampe gul
7 72-03508 1 Klemraekke 2-polet keramisk
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Pos. | Varenummer | Antal Benaevnelse
1 72-03528 1 Netkabel 4 x 2,5 mm?2
2 72-03509 1 Klemraekke 3-polet keramisk
3 83-09085 2 Varmelegeme 1,8 kW 230V (Norge)
4 83-09073 2 Varmelegeme 1,5 kW 230V (Norge)
5 82-06577 2 Termostat 3-polet med kapilarrar
6 83-07507 2 Glimlampe gul
7 72-03508 1 Klemraekke 2-polet keramisk
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